
PLAC PYSZNY

1. Kombucha poziomkowa 
2. Kombucha kwiat bzu 
3. Kombucha Mango marakuja 
4. Kombucha lawendowa

Deli.naturalnie KOMBUCHA

1. Gelato 
2. Lody cloud soft serve
3. Iced matcha

Krasnolód

1. Brownie
2. GoFrance 

- maślane gofry robione z croissantów
3. IceDog 

- lody dla psów
4. Ekler lawendowy

Meistersztyk Pop Up

1. Gnocchi ai funghi 
Sos pieczarkowy ze śmietanką, Gorgonzola, 
mozzarella, ser Grana Padano, dip z oliwy ziołowej

2. Klopsiki z sosie marinara
Klopsiki z mięsa wieprzowego i boczku, 
sos pomidorowy, mozzarella, ser Grana Padano

3. Gnocchi alla sorrentina
- sos pomidorowy, mozzarella (obłędnie dużo), 
bazylia, oliwa z oliwek, ser Grana Padano

4. Spaghetti alla carbonara w bowl
- świeży makaron spaghetti, jajko, pancetta, 
guanciale, Pecorino, pieprz --- BEZ ŚMIETANY!!

5. Spaghetti puglia - Viralowy ponad 1 mln na instagram
- świeży makaron spaghetti, pesto z suszonych 
pomidorów, ser grana padano, burrata, kruszone pistacje

Pizza Bowl by Bube

1. Quesadillas
Tortilla pszenna z serem mozzarella & cheddar
• De Pollo – z kurczakiem
• De Res (barbacoa) – z wołowiną
• De Camarones – z krewetkami
• Vegetariana – z warzywami

2. Burritos
Tortilla pszenna z serem mozzarella & cheddar, 
z sałatą, pomidorem i fasolką
• De Pollo – z kurczakiem
• De Res (barbacoa) – z wołowiną
• De Cerdo – z wieprzowiną
• Vegetariana – z warzywami

3. Chili con carne
Pikantne danie z wołowiną, fasolą 
i aromatycznymi przyprawami

4. Tacos estilo Mexico (3x)
Tortille kukurydziane z roztopionym serem, mięsem 
do wyboru (Wieprzowina, Wołowina, Kurczak) 
oraz z kolendrą, marynowaną cebulą i cytryną

Cocina Latina

Cydr jakościowy ze starych odmian jabłoni 
robiony metodą klasyczną

Cydr Radosny 

1. BUŁECZKI BAO 2 SZT
2. BAO SZARPANA WIEPRZOWINA

szarpana wieprzowina / orzeszki / ogórki / 
cebula czerwona / chili / kolendra / szczypior / 
sos kobe-majo

3. BAO KURCZAK W PANKO
kurczak w panko / ogórki / pikle / chili / sałata / 
sos kobe-majo / sos sweet-chili

4. BAO BOCZNIAK MARYNOWANY
boczniak w sosie azjatyckim / czerwona cebula / 
orzeszki / szczypiorek / sos kobe-majo

5. BAO KREWETKA W TEMPURZE
krewetki w tempurze 6 szt / orzeszki / pikle / chilli / 
sałata / szczypiorek / sos mango-chili / sos sweet-chili

Chao Bao

SKWER KUCHARZY

1. Leśny duch 
sosna/limonka/soda/gin/bitters orange

2. Hibiskus sour 
napar z hibiskusa, sumaka, imbiru, goździków, cynamonu, 
róży/limonka/sok grejfrut/simple syrop/bitters

3. Slushie mocktail 
sezonowy mrożony drink, w zależności od tego 
co akurat natura daje

4. Trzeźwe strzały 
na wynos, zmienne, sezonowe

Trzeźwy Bar by Ziołografia

1. Mini knysza wrocławska
Grillowane udko z kury / Bułka z sezamem / 
majonez ze skóry / kukurydza / pekińska z cytrusami / 
cebula marynowana / ogórek świeży

2. Mini bratwurst
Grilowana biała kiełbaska / bułka maślana / 
musztarda jabłkowa / prażona cebula z czosnkiem 
niedźwiedzim / chrupiąca marchew

3. Burger z rakami
Bułka maślana / szyjki rakowe w maśle / mimolette / 
majonez rakowy / sałata masłowa / pomidor / szalotka / 
żel z kiszonej cytryny

4. Kwaśny ziemniak
Smażony ziemniak / śmietana z bryndzą / kremowe żółtko / 
proszone ziarno rzepaku / oliwa kaszubska / koper

5. Chałka z pstrągiem
Chleb tostowy / marynowany pstrąg z grilla / 
bita kwaśna śmietana z koprem / żel z pomidora / 
rzodkiewka z ziołami w dresingu

Stacja Breslau

1. Jian Bing chiński naleśnik 
jajko, sos chińskie bbq, chrupiący wonton
▪ Z kurczakiem
▪ Z boczniakiem

2. Biang biang noodles
świeży makaron / sos syczuański / chili / szczypiorek / czosnek
• Wersja klasyczna (bez mięsa) 32,- 
• Wersja z wieprzowiną 39,-

Fajna Czajna (by Dim Sum Garden)

1. Burger BOMBOCLAT
smash burger 2x100g, sos BBQ, sos bianco, podwójna 
porcja amerykańskiego sera, pomidor, czerwona
cebula, krążki cebulowe, bekon

2. Burger SEROZAUR
smash burger 2x100g, ketchup, musztarda, podwójna
porcja amerykańskiego, cebula, kiszony ogorek

3. Burger CEBULARZ
smash burger 2x100g smaszowany z cebulą cukrową 
w stylu oklahoma, sos autorski LAO, cebula czerwona, 
jalapeno marynowane, nachos DORITOS serowe.

4. Lawasz wypiekany przez nas ze smaszowana wolowina, 
lecz skladu jeszcze nie podajemy, gdyz musimy go dopracować.

5. Napoje:
▪ mrozona herbata autorska brzoskwinia-marakuja
▪ pepsi
▪ pepsi max

Krast

1. poké bowl z łososiem spicy mayo
2. poké bowl z tuńczykiem gochujang
3. poké bowl z pieczonym łososiem
4. poké bowl z tempehem teryiaki (vege)

poké bombs czyli saszetki ze słodkiego, 
smażonego tofu wypełnione naszym ryżem i poké
1. poké bombs łosoś spicy mayo
2. poké bombs tuńczyk gochujang

poké poké

1. Ostrygi Francuskie Fine de claire 
- Aperitives speciale Fontenau - Julina Special

2. Kraboburgery (jak w spongebobie)
3. Żabie udka grillowane
4. Przegrzebki w tempurze

Flomaree

1. Klasycznie Raclette
2. Boeuf Bourguignon w czarce zapiekanym serem francuskim

Flomaro

1. Piccania Grillowana
2. Szpik grillowany z Salsa Verde
3. Chorizo Fresco
4. Frango Piri Piri
5. Patatas Bravas z alioli czosnkowym
6. Padron grillowane z Manchego

Iberyjski Ogień

1. Buła Wrocław
bułka ze zluzowanym żeberkiem, sosem musztardowym, 
serem, boczkiem, kolesławem, pomidorem i piklem

2. Hafrak
pół paska żeberka boczkowego z frytkami i kolesławem

3. Fulrak
cały pasek żeberka boczkowego z frytkami i kolesławem

Żeberka

PLAC FOODTRUCKÓW

Kanapka MISTRZOWSKA
pastrami wołowe ze smokera, ser mimolette, karmelizowana 
cebula, piklowane ogórki, sałata, sos NY, bułka kukurydziana

Pastrami Summer

1. Korean Fried Chicken:
• Spicy
• Soy
• Black Garlic
• Honey
• Taco Mayo
• Cheese
• Spicy Cheese

2. Side Menu:
• Fries
• Kimchi

Solleim

Focaccie Cioci Marietty:
1. CAESAR

pieczony indyk, pomidory, sałata rzymska, 
majonez, grana padano DOP

2. DIAVOLA
salami spianata calabra, ricotta di bufala, 
marynowane papryczki chili, rukola

3. PUGLIA
pesto pistacjowe, burrata, pomidory, bazylia

4. BOLOGNA
mortadela Bologna IGP, pesto pistacjowe, burrata

5. ARGENTINO
prosciutto cotto, chimichurri, pomidory, 
grana padano DOP, rukola

6. POLACO
porchetta, ziemniaki pieczone, sos tatarski, 
ser caciocavallo

7. GRECO
pieczony bakłażan, pomidory San Marzano DOP, 
tzatziki, sałata rzymska

8. ITALIANO
prosciutto toscano DOP, burrata, melon, balsamico

Napoi
1. WŁOSKA LEMONIADA GAZOWANA 'LURISIA'

czerwona pomarańcza, cytryna, chinotto
2. DOMOWA LEMONIADA

cytrusowa, marakuja

Marietta Focacceria

1. frytka belgijska
2. bataty
3. kalmary
4. streaps
5. pops
6. ser smazony
7. krazki cebulowe
8. kąski serowe
9. pierozki gyoza
10. ryba
11. krewetki

Gruba Panda

GOFRY SŁODKIE:
1. SEZONOWE OWOCE 

z bitą śmietaną/nutellą
2. SNIKERS 

kajmak z orzechami, mleczną czekoladą i płatkami migdałów
3. SŁONY KAJMAK 

z solą himalajską, bananem i orzeszkami ziemnymi
4. KINDER BUENO 

z sezonowym owocem, bitą śmietaną i waniliowymi wafelkami
5. KARMELIZOWANA TRUSKAWKA Z RABARBAREM 

na mascarpone z kruszonką i miętą
6. KREM POMARAŃCZOWY 

na mascarpone z sezonowym owcem i świeżą miętą
7. KREM OREO 

na mascarpone z sezonowym owocem i ciasteczkami oreo
8. OWOCE LEŚNE 

na kremowym serku z syropem klonowym i płatkami migdałów
9. KREM PISTACJOWY 

z bitą śmietaną, liofilizowaną maliną i kruszoną pistacją
10. BANOFFEE 

kajmak na mascarpone z bananem i wiórkami czekolady

GOFRY SŁONE:
1. PIECZONY BURAK 

na słonym serku z fetą, rukolą i płatkami migdałów
2. GORGONZOLA 

na serku z żurawiną, roszponką, gruszką i orzechami włoskimi
3. MOZZARELLA 

na czerwonym pesto z pomidorem, rukolą, świeżą bazylią i sezamem

Gofreak

1. Kanapka klasyczna 
długo pieczone i szarpane żeberko wieprzowe, 
domowy coleslaw z czerwonej kapusty, pikle, 
autorski sos koktajlowy, sriracha

2. Kanapka Tajska 
długo pieczone i szarpane żeberko wieprzowe, 
szczypior, zielony ogórek w aromatycznej marynacie, 
miażdżone orzechy, świeże chilli, autorski sos koktajlowy

Rozszarpani

1. Na sztywniutko
elo majo, mozzarella, pieczarki

2. Ciach bajera
sos elo, mozzarella, salami pikantne

3. Osiedlowy klasyk
elo majo, mozzarella, szynka
pieczarki

4. Siema wariat
elo majo, mozzarella, cebula
kurczak, ogorek konserwowy

5. Drwala
sos drwala, boczek, ogórki
mozzarella, ser smażony
sos drwala, cebula prażona

Elomordo

1. Pita klasyczna 
bułka pita, mięso,sos tzatziki, 
ogórek, pomidor, cebula, sałata

2. Pita original- bułka pita, sos tzatziki, 
mięso, frytki,

3. cebula, pomidor
4. Pita BBQ- bułka pita, mięso,sos barbecue, 

oliwki kalamata, ogórek konserwowy, 
papryczki jalapeno,cebula, sałata

5. Pita kalmar- bułka pita, sos majonezowy, 
kalamary, oliwki kalamata, pomidor, 
ogórek, cebula, sałata

6. Pita vege- bułka pita, sos tzatziki, oliwki kalamata,
 sałata, ser do wybor: Feta lub Halloumi,

7. ogórek, cebula, pomidor
8. Kubełek- mięso 150 gramów, sos tzatziki, 

porcja frytek, cebula
9. Kalmary w cieście - 6 szt. 

podawane z sosem tzatziki
10. Porcja frytek 150 gramów

Souvlaki Greek Truck

Sery kozie, krowie i owcze w szerokim asortymencie
a także tacki degustacyjne z tymi serami. 
Doskonała zakąska do piwka !

Specjalnie dla dzieci, ale nie tylko mamy pyszne lody 
z naszego mleka i śmietanki . Prawdziwe lody na 
bazie mleka koziego, owczego i krowiego.

Sery Łomnickie 
Lody Kozie i owcze

 PLAC WINIARZY I SEROWARÓW

STOISKO Z WŁOSKIMI SŁODKOŚCIAMI:
1. Cannoli al cioccolato
2. Cannoli pistacchio
3. Cannoli vaniglia
4. Cannoli stracciatella
5. Millefoglie pistacchio
6. Millefoglie cioccolato
7. Millefoglie limone
8. Aragostine cioccolato
9. Aragostine pistacchio
10. Aragostine vaniglia
11. Aragostine tiramisù

DOLCI MONOPORZIONI DA FRIGO:
1. Tortini al mango
2. Tortini al pistacchio
3. Tortini al cioccolato
4. Babbà

Squisitissimo

 ALEJA SMAKOSZY

1. Espresso
2. Doppio
3. Macchiato 
4. Cappuccino
5. Latte
6. Vanilla Latte 
7. Caramel Latte 
8. Pumpkin spice Latte 
9. Latte Mocha 
10. Flat White
11. Americano 
12. Babyccino 
13. Gorąca czekolada
14. Herbata
15. Tonic espresso 
16. Kawa mrożona

Napoje
1. Woda
2. Bracia Sadownicy 
3. Lemoniada 
4. Soczek 100%

Przekąski
1. Ciastko
2. Batonik 
3. Lody 

Dodatki
1. Dodatkowe Espresso 
2. Mleko owsiane 
3. Syrop do kawy 

Bike Cafe

Naturalna biała wata cukrowa 
bez barwników oraz słony popcorn

Wata Popcorn

Sprzedaz Butelek (na wynos) oraz kieliszkow 
i prostych drinków na bazie wszystkich 
naszych produktow
1. Breslauer Gin
2. Breslauer Vodka oraz Wodka, ta z Jamnikiem
3. The Lick - likier kawowy

Dostępne opcje (poza butelkami)
1. kieliszek 40 ml
2. alkohol + mixer do wyboru (tonik, cola, sok etc.)

Breslauer Spirits

ZAUŁEK ŁASUCHÓW

Na słodko:
1. Pastel de Nata
2. Babeczka z Marakuja
3. Babeczka z Pomarancza
4. Mini-tarta z Migdałami
5. Babeczka z Lizbona
6. Babeczka z Mandarynka
7. Babeczka z karmelem
8. Babeczka z czekolada

Na słono:
1. Portugalskie pierożki z:

• Wołowina
• Krewetka
• Kurczak
• Dorsz
• Alheira (Portugalska Kiełbasa)
• Ser i szynka
• Muslito z kraba
• Kalmary
• Krewetka torpedo

NATA - Portugalskie Przekąski

Mochi o smakach:
1. Kinder
2. Oreo
3. Truskawkowy cheesecake
4. Pistacja tropik
5. Malinowy cheesecake
6. Borówkowy cheesecake
7. Mango-marakuja
8. Matcha truskawka

Tradycyjne japońskie smaki:
1. Biala fasoła z matcha
2. Czerwona fasoła adzuki
3. Orzechowy
4. Sezamowy

Mochiarnia

1. HOLY CREAM CHEESE!
Nasz cinnamon roll z frostingiem 
śmietankowo waniliowym

2. LOTUS POCUS
Nasz cinnamon roll z frostingiem Biscoff, 
polewą Biscoff i kruszonymi ciasteczkami Biscoff

3. NUTTY NUTTY
Nasz cinnamon roll z frostingiem Nutella, 
chrupkami czekoladowymi i orzeszkami laskowymi

4. BERRY BLING BLING
Nasz cinnamon roll z frostingiem pistacjowym, 
konfiturą malinową i malinami

5. RICHIE PEACH
Nasz cinnamon roll z brzoskwiniami, frostingiem 
waniliowym, kruszonką i morelami

Cinnify

PIEROGI
1. Pierogi ruskie
2. Pierogi z mięsem
3. Czarne Pierogi z łososiem
4. Pierogi z kapustą i grzybami
5. Pierogi z bobem
6. Pierogi z bakłażanem
7. Pierogi meksykańskie
8. Pierogi ze szpinakiem
9. Pierogi z soczewicą
10. Pirogi z żeberkiem
11. Pierogi z kaczką
12. Pierogi z baraniną
13. Kołduny litewskie ze śmietaną i pieprzem
14. Pierogi z pieczarkami i czarnym czosnkiem
15. Pierogi z twarogiem i czosnkiem niedzwiedzim
16. Pierogi z owocami
17. I inne, które do tego czasu uda nam się zrobić

DANIA NA CIEPŁO
1. Sajgonki
2. Samosy klasyczne i z jagnięciną
3. Naleśniki ze szpinakiem, naleśniki z serem
4. Bogos
5. Gołąbki z sosem pomidorowym
6. Krokiety (różne smaki)
7. CHIPSY PIEROGOWE
8. Placki ziemniaczane

NA SŁODKO
1. Racuchy z jabłkami, bitą śmietanką i fjutem
2. Kombucza i napoje owocowe własnej produkcji

Pierożki Babci Władzi

Wypieki orientalne samsy:
1. Szpinak
2. Pieczarki
3. Ser
4. Kurczak
5. Kebab
6. Wolowina i baranina
7. Orientalne pierogi manty

wolowina z baraniną , szpinak
8. Baklawa Tatarska

pistacja, orzechy włoskie, płatki różane
9. Czeburekiorientalne pierogi smażone

wolowina z baraniną, ser , szpinak

Azima Tatarskie Smaki

1. OKONOMIYAKI Z SZARPANĄ WIEPRZOWINĄ
Soczysta, długo pieczona wieprzowina w stylu 
pulled pork, doprawiona sosem sojowym i imbirem. 
Wyrazisty smak i miękka struktura.
Podawane z sosem okonomi, płatkami katsuobushi 
i japońskim majonezem.

2. OKONOMIYAKI Z CHRUPIĄCYM BOCZKIEM
Plastry grillowanego boczku o złocistej, chrupiącej 
skórce. Intensywny smak umami idealnie komponuje 
się z delikatnym ciastem. Podawane z sosem okonomi, 
płatkami katsuobushi i japońskim majonezem.

3. OKONOMIYAKI Z MIESZANKĄ WARZYW AZJATYCKICH
Lekka propozycja z mieszanką świeżych warzyw: 
pak choi, marchewka, kiełki fasoli mung, papryka 
i szczypiorek. Świeża i aromatyczna

Okonomiyaki

CANNOLI 
1. Pistacchio
2. Sicilia
3. Gianduja
4. Lampone
5. Burro nocciola
6. Tiramisu

NNOLO CANNOLERIA

ULICA RESTAURATORÓW

1. Pierś z kaczki z wiśniami
2. Hot dog z szarpaną kaczką
3. Hot dog z kaszanką
4. Crêpe Suzette

Le Gosse

1. Cookiesy
2. Pączki słodkie i wytrawne
3. Jagodzianki, malinianki
4. Wypasione drożdżówki

Le Pączek

1. Rout 66
Kiełbasa wieprzowa z grilla 180 g,
ogórek marynowany, cebula biała, 
musztarda, keczup

2. Krakowski
Kiełbasa wieprzowa z grilla 180 g,
kapusta kiszona, cebula biała, 
musztarda sarepska

3. Red Car 95
Kiełbasa wieprzowa z grilla 180 g,
kiełbasa Chorizo, cebula karmelizowana, 
jalapeno, sos sriracha-majo

4. Wypasiony
Kiełbasa wieprzowa z grilla 180 g,
miks z pikli, domowy majonez

Red Car 95

Sosy
• Sezamowy
• Aioli Kimchi
• Tatarski
• Ketchup

Venezia Fritto Misto

Menu Ramen
1. Naruto Shoyu Ramen

Klarownym bulion na bazie sosów sojowych 
mirinu i sake. Z szarpaną wieprzowiną, 
jajkiem nitamago i warzywami

2. Spicy Miso Ramen
Gęsty kremowy bulion na bazie past miso i tahini. 
Lekko ostry dzięki oleju Rayu

Mamy wersję wege i wegańskie tych ramenow

Menu UDON
1. Spicy YakiUdon

Gruby sprężysty pszenny makaron, z wołowiną 
w sosie hoisin z warzywami

2. Creamy PeanutUdon
Pikantnym sosie orzechowym, wolowina, 
smażony brokuł

3. Teriyaki udon
W słodko-slonym sosie na bazie sosów sojowych 
miodu i pomarańczy z kurczakiem i warzywami

Totenudle

Fluffy pancakes:
1. matcha-berry
2. budyń-lotus
3. nutella-truskawki

Taiyaki:
1. jagody
2. fasola adzuki
3. budyń

Lemoniada klasyczna (cytrynowa)

Japonskie Fluffy Pancakes x Taiyaki

STOISKO Z WŁOSKIMI SŁODKOŚCIAMI:
1. Cannoli al cioccolato
2. Cannoli pistacchio
3. Cannoli vaniglia
4. Cannoli stracciatella
5. Millefoglie pistacchio
6. Millefoglie cioccolato
7. Millefoglie limone
8. Aragostine cioccolato
9. Aragostine pistacchio
10. Aragostine vaniglia
11. Aragostine tiramisù

DOLCI MONOPORZIONI DA FRIGO:
1. Tortini al mango
2. Tortini al pistacchio
3. Tortini al cioccolato
4. Babbà

Squisitissimo

1. Vice Tacos / Sunset buritto:
Opcje do wyboru:
• wołowina birria
• kurczak Louisiana
• Vege Rajas

2. Taco: 
Tortilla, 70g wybranego mięsa (na sztukę), 
salsa pico de gallo, marynowana cebula, 
kolendra - waga 120g

3. Burrito: 
150g wybranego mięsa, sos, ryż, pasta z fasoli, 
ser, salsa, sałata - waga 480g, 60g białka
• Bulion Birria

4. Napoje:
• Orchata
• Butelkowana Vice lemoniada - smak Guava

5. Sosy
• samoobsługa dla klientów

Vice Tacos

BULWAR CHEFÓW

1. Mule w muszli w sosie do wyboru
• śmietanowy
• winno-czosnkowy

2. Burger z krewetkami
3. Burger nordycki ze śledziem
4. Mix w tempurze
5. Stynka smażona
6. Frytki
7. Ziemniaki smażone
8. Fritto Misto

Sosy
1. Sezamowy
2. Aioli Kimchi
3. Tatarski
4. Ketchup

Czarnomorka

ARROSTICINI
tradycyjne włoskie szaszłyki z delikatnego mięsa, 
grillowane nad ogniem i serwowane w klasycznej, 
prostej formie, która najlepiej oddaje ich autentyczny 
charakter. W kilku wariantach smakowych, 
m.in. ostrym, czosnkowym czy z cebulką,

Mollinari Pizza Pasta Spritz

1. Zupa Burgerowa
wołowina, pomidor, cebulka prażona, 
sałata lodowa, bułka maślana

2. Soczewka Tatar
wołowina, ogórek małosolny , rzodkiewka, 
majo truflowe, marynowana cebula, 
chrust z młodego ziemniaka, chleb na zakwasie

3.
4. Mac And Cheese Smash

smash burger, makaron z sosem z sera cheddar, 
puder z bekonu, pomidor, bułka maślana

Soczewka

Casa de Dona Maria -  Domowa Kuchnia Brazylijska

1. Coxinha com catupiry
przekąska z gotowanej masy z mąki pszennej 
z szarpanym kurczakiem 

2. i kremowym domowym serkiem
3. Bolinhos de mandioca

przekąski z gotowanego manioku, mielonego 
z ziołami z nadzieniem
• ser
• kurczak 
• wołowina

4. Bolinho de carne 
przekąska z gotowanej masy z mąki pszennej 
z mieloną wołowiną

5. Bolinho de queijo 
przekąska z gotowanej masy z mąki pszennej 
z serem i ziołami

6. Rissole wege 
przekąska z gotowanej masy z mąki pszennej 
z serem, ziołami i kukurydzą

7. Rissole 
przekąska z gotowanej masy z mąki pszennej 
z mięsem, serem i kukurydzą

8. Coxinha 
przekąska z gotowanej masy z mąki pszennej 
z szarpanym kurczakiem

9. Kibi 
przekąska z razowego bulguru, mielonego 
ze świeżymi ziołami z wołowiną

10. Kibi com queijo 
przekąska z razowego bulguru, mielonego 
ze świeżymi ziołami z serem, 

11. ziołami i kukurydzą
12. Esfiha 

pieczone przekąski z ciasta drożdżowego 
z nadzieniem mięsno-serowym

13. Pastel assado 
przekąski z ciasta kruchego 
z nadzieniem mięsno-serowym

14. Brigadeiro 
kulki z gorzkiej czekolady, kakao 
i mleka skondensowanego

Casa de Dona Maria

SUSHI BURGER
1. Burger z krewetkami

ryż, sałata, ser, masago, gruszka, ogórek, 
gotowane krewetki, panko, majonez

2. Burger vegan
ryż, marynowany tempeh, kimchi w tempurze, 
ogórek, sałata, panko, majonez wegański, sos teriyaki

3. Burger z łososiem
ryż, sałata, ogórek, rzodkiew, sałatka z surimi, 
prażona cebulka, panko, majonez, sos teriyaki

FUTOMAKI
1. Futomaki vege
2. kimchi, marynowany tempeh, rzodkiewka
3. Futomaki łosoś
4. ogórek, serek, łosoś

PRZEKĄSKI
1. Pierożki gyoza z kaczką
2. sos słodkie chili
3. Spring rolls vege
4. sos słodkie chili
5. Krewetki w tempurze
6. sos słodkie chili

SUSHI HOT-DOG
1. Hotdog z kurczakiem
2. ryż, polędwiczka z kurczaka, sałatka z surimi, 

ogórek, szczypior, 
sezam kimchi, panko, majonez, sos chili mayo

3. Hotdog z krewetką w tempurze
4. ryż, sałatka z surimi, masago orange, ogórek, 

sezam kimchi, panko, majonez, sos chili mayo
5. Hotdog z pieczonym łososiem
6. ryż, tykwa, łosoś teriyaki, ogórek, prażona cebulka, 

szczypiorek, sezam, sos teriyaki

Koku Sushi

1. Klasyk
w tradycyjnym cieście kukurydzianym

2. Panko 
w chrupiącej panierce

3. Serowy
z ciągnącym się serem w środku

4. Vege

Corn Dog & Takoyaki

1. Chaczapuri z serem
2. Chaczapuri z wołowiną
3. Chaczapuri z kurczakiem i warzywami
4. Chaczapuri z różnymi nadzieniami
5. Chinkali z mięsem
6. Chinkali z serem
7. Lula z mięsem
8. Blinczik z mięsem
9. Blinczik ze szpinakiem i serem
10. Czeburek z mięsem
11. Gruzinska Lemoniada
12. Czurczchela
13. Odzachuri
14. Pieczywo z serem i ziemniakami
15. Zupa
16. Napoleonka
17. Placek kukurydziany

Kuchnia Gruzińska

1. New Wave Shoyu Ramen
2. Tantanmen Ramen
3. Kara Miso Wege Ramen
4. Spice Miso Gastro Miasto edycja limitowana!
5. Okonomi Fries jako przystawka

Kohana Sushi

ALEJA GASTRONOMII

1. Philly Cheesesteak
antrykot wołowy w plastrach, karmelizowana 
cebula, mieszanka serów

2. Gotowane Fistaszki

Amerykański Sen

1. TRIPLE ONION RUSKIE
twaróg od Kuźmy | ziemniaki | kwaśna śmietana | 
cebulka karmelizowana | cebulka chrupiąca | 
szczypiorek | koperek

2. TANTANMEN RAMEN
mięso wieprzowe z gochujang | sos orzechowy z miso | 
szczypiorek | cebula czerwona | orzeszki ziemne | 
pak choi | jajko marynowane

3. ŚLĄSKIE Z JAGODAMI
kluski śląskie | sos z jagód | pieczone panko | 
masło lawendowe | kwaśna śmietana

4. KOMPOT | 250 ML
rabarbar | jabłko | czarny bez

Pierogi&Co

1. Chałwa o smaku:
• Pistacja
• Wanilia
• Kakao
• Granat

2. Baklawa:
• Pistacjowa
• Czekoladowa
• Orzech włoski
• Kokosowa

3. Włoski cannoli i Aragostine o smaku:
• Pistacja
• Nutella
• Wanilla
• Cytryna
• Tiramisu

NATA - Tureckie Słodkości

Jeden z najpopularniejszych bezmięsnych 
smaków kuchni tureckiej. Çiğköfte to 
wegańskie, pikantne tureckie danie street 
food, przygotowywane poprzez wyrabianie 
drobnego bulguru ze specjalnymi 
przyprawami i naturalnymi składnikami

Çiğköftem

1. Mango
2. Pistacja
3. Wiśnia
4. Malina
5. Banan
6. Pomarańcza
7. Truskawka
8. Miodownik

Dessert Boutique

ROLLS
1. LAMB ROLL - Baranina
2. Chicken Roll - Tandoori Chicken
3. Okra Aloo Roll

Zawinięte w świeżo upieczony 
chleb pszenny Parantha

BBQ
• Baranina Seekh - dymny!

NAPOJE
• INDYJSKI AYRAN

Desi

MENU
15-17 Maja


