ACH BAJGEL

1.ACH STARY
PASTRAMI, sos musztardowy, ser, ogérek matosolny, satata
2.ACH ROMULUS
pastrami, kapus$ remulade, prazona cebula, curry, majo
3.ACH SZARPAN
szarpana wieprzowina, konfitura z chorizo, czerwona cebula,
ser mimolette, chili, satata, sos bbq
4. ACH ORIENTAL
halloumi, ogérek i marchew w occie i miodzie, sezam, sos ajvar,
rukola

AMERYKANSKI SEN

1. PODWOIJINY SMASHBURGER KLASYCZNY
(butka maslana, wotowina, ser cheddar, ogérek kiszony, cebula,
ketchup, musztarda)

2.PODWOINY SMASHBURGER HOT
(butka maslana, wotowina, ser cheddar, jalapeno, nachos, salsa
meksykanska)

3.A&W (PIWO KORZENNE)

OKONOMIYAKI

1. OKONOMIYAKI Z BOCZKIEM
2.0KONOMIYAKI Z SZARPANA WIEPRZOWINA
3.0KONOMIYAKI Z KIMCHI

BRESLAUER GIN

1. BRESLAUER GIN
2.BRESLAUER VODKA
3.WODKA, TA Z JAMNIKIEM

DOSTEPNE OPCJE (POZA BUTELKAMI):

« kieliszek 40ml

« alkohol + mixer do wyboru (tonik, cola, 2 lub 3 opcje zOnLemon, sliwka,
ananas, yerbata lub podobne) - bez mozliwosci zakupu osobno

« prosty Spritz - alkohol + frizzante + woda gaz + ew. jakis syrop

« gin tonic espresso

ELOMORDO

ZAPIEKANKI:
1. NA SZTYWNIUTKO
sos elo, mozzarella, pieczarki
2.0SIEDLOWY KLASYK
sos elo, mozzarella, szynka, pieczarki
3.CIACH BAJERA
sos elo, mozzarella, salami pikantne
4. SIEMA WARIAT
sos elo, mozzarella, kurczak, ogorek konserwowy, cebula czerwona
5.DRWALA
Sos elo, boczek, ogérki mozzarella, ser smazony sos drwala,
cebula prazona

CHAO BAO

1. BAO SZARPANA WIEPRZOWINA
szarpana wieprzowina, orzeszki, ogorek, chili, kolendra, szczypior,
sos kobe-majo, sos majo - kolendra

2. BAO KRE TKA W PANKO
krewetki w panko, pikle, orzeszki, chili, salata, szczypiorek,
sos mango-chili, sos sweet chili

3. BAO BOCZNIAK MARYNOWANY
boczniak marynowany, czerwona cebula, orzeszki, szczypiorek,
sos kobe-majo

CHURROS

1. ZLOTE PALUCHY CHURROS
Pierwsze i jedyne takie churros w PL. Chrupigce na zewnatrz,
miegciutkie w srodku, niettuste i rozptywajace sie w ustach. Poda-
wane zawsze z cukrem pudrem, opcjonalnie zcynamonem oraz
sosem do wyboru: biatg czekolada, ciemnga czekolad3, karmelem
lub najchﬁtniej przez Was wybierang nutelly, gorgca czekolada

2. CIEPLE NACHOS Z PIKANTNA SALSA LUB SOSEM SEROWYM

CRAFT

1. TATAR Z ZIELONYMI POMIDORAMI NA TOSCIE Z PLONU
2.CHLODNIK POMIDOROWY Z KISZONYMI BRZOSKWINIAMI
3.CORN DOG ZE SLEDZIA

4. PACZEK Z JAGODAMI

CUBANITA

1. KANAPKA TYPU CUBAN SANDWICH BBQ
chleb shokupan, szarpana wieprzowina w sosie BBQ z nutg rumu,
piklowana czerwona kapusta z limonk3, musztarda Dijon, czastka
limonki (0k.280-300g)

2.KANAPKA TYPU CUBAN SANDWICH HOT
chleb shokupan, szarpana wieprzowina marynowana w przypra-
wach karaibskich, marynowana papryczka jalapefo, piklowane
ogorki, musztarda Dijon, ser Mimolette, Swieza kolendra, czastka
limonki (0k.280-300g)

3.PATACONES RELLENOS
miseczki uformowane z usmazonych zielonych bananéw wypetnio-
ne marynowangj, dtugo pieczong szarpang wieprzowing z przypra-
wami, z sals3 fresca na gérze (drobno pokrojone pomidor, cebula,
kolendra z dodatkiem soku z limonki)

4. CHICHARRONES DE PLATANO

cienkie chrupiace chipsy z zielonych bananéw 80g

CYDR RADOSNY

1. CYDR JAKOSCIOWY ZE STARYCH ODMIAN JABLONI.

DESSERT BOUTIQUE

1. MIODOWNIK

z borowikami i iurawian— zaskakujace rolaczenie stodyczy i gtebi smaku
2. CIASTECZKA COOKIES (3 SMAKI):

« Pistacja z biatg czekolady

« Ferrero-Raffaello

« Matcha z biatg czekolada
3. JAGODZIANKA

jagodowy deser w formie eleganckiej monoporcji
4. MAKARONIKI (2 SMAKI):

- Pistacja-malina

« Gruszka-gorgonzola
5. MORELKA

owocowy deser w formie monoporcji
6. SERNIK BASKIJSKI

kremowy, z delikatnie przypieczong skérka

DOUGH IT.

1. MARGHERITA
sos z z6ttych pomidorkéw, fior di latte, bazylia
2.COTTO
szynka cotto, stracciatella, chutney z brzoskwini, cebuli i togarashi,
roszponka
3.BURATTA
buratta, sos z zéitych pomidorkéw, marynowane mini papryczki,
smazona bazylia
4. SALAMI
Sos z z6ttych pomidorkéw, fior di latte, salami ventricina, oliwki
kalamata, pyt z oliwek, smazona bazylia

1. KURCZAK HOSIN Z PAK CHOI

2.WOLOWINA Z PLATKAMI CHILI
3.WIEPRZOWINA Z KOLEND

4. WARZYWA TOFU SHITAKE

5.KREWETKA | WIEPRZOWINA

6.PIEROZKI MIESIACA- KURCZAK TAJSKA BAZYLIA

DZIKI ZWIERZ

1. BURGERY Z JELENIA
2.BURGERY Z DZIKA
3.HOT-DOGI Z DZIKA

GRILL GARDEN

1. SZASZLYK

2.KIELBASA |

3.STEAK(KARKOWKA)

4. KASZANKA

5.GOLONKA

6.BIGOS .
7.ZIEMNIACZKI Z CEBULA (DO ZESTAWOW)
8. SOSY

GRUBA PANDA

1. FRYTKA BELGIJSKA
2.STREAPS Z FRYTKAMI
3.POPSY Z FRYTKAMI
4. FRYTKI Z BATATOW

5.K Kl Z KALMARA
6. | SEROWE
7.KSE Kl CEBULOWE

8. SMAZONY Z FRYTKAMI
9.RYBA W CIESCIE PIWNYM
10.PIEROZKI GYOZA MIESNE | WEGE
1. KREWETKI

KOKU SUSHI

1. BURGER LOSOS

2.BURGER VEGAN

3.BURGER KURCZAK CHEDDAR
4. HOT DOG KREWETKA

5.HOT DOG KURCZAK

6.HOT DOG LOSOS TERIYAKI

KRASNOLOD

1. LODY CZEKOLADA BELGIJSKA
2.SMIETANKA
3.MANGO MARAKUJA

KOMBUCHA
DELI. NATURALNIE

1. POZIOMKA
Delikatnie stodka, z nut3y dzikich owocéw
2. CYTRYNA
Orzezwiajaca i lekko kwaskowa - klasyka smaku
3. MANGO-MARAKUJA
Egzotyczna, stoneczna mieszanka - idealna na lato
4. TRUSKAWKA
Owocowa swiezos¢ z nutj letniego ogrodu

KURCZAKI

1. KNYSZA DWORCOWA
kurczak z rozna, kapusta pekinska, kapusta czerwona, pomidor,
ogoérek, kukurydza, cebulka prazona
Sos do wyboru: keczup, tagodny, czosnkowy, ostry




KUCHNIA PERSKA

DESERY / DODATKI SLODKIE:

1. SZAFRANOWY PUDDING RYZOWY SHOLE ZARD
2.SLODKIE CIASTECZKA SMAZONE ZOOLBIA
3.RURKA Z KREMEM WANILIOWYM

DANIA WEGETARIANSKIE / WEGANSKIE:
1. FALAFEL

2.PIEROGI ZE SZPINAKIEM

3.PIEROGI Z WARZYWAM| MIESZANYMI
4. ZUPA IRANSKA WEGANSKA ,,ASH”
5.CURRY Z WARZYW - WEGANSKIE

PIEROGI | PRZE Kl MIESNE:

1. PIEROGI Z WOLOWIN

2.PIEROGI Z KURCZAKIE
3.PIEROGI Z SEREM | KURCZAKIEM
4. SAMOSA Z KURCZAKIEM

ZUPY | DANIA GLOWNE:

1. ZUPA IRANSKA Z MIESEM
2.CHICKEN TIKKA MASALA
3.WOLOWINA Z RYZEM .

4. KURCZAK SLODKO-KWASNY

NAPOJE: .

1. ORZEZWIAJACY NAPOJ CYTRYNOWY Z SZAFRANEM
2.MOJITO BEZALKOHOLOWE

3.AYRAN

LA CANTINA
BY HARAPKIEWICZ

TAPASY:

1. VEGAN BOX

2.PRZEGRZEBKA Z Z SALS

3.PRZEGRZEBKA PIECZONA W SOSIE HOLENDERSKIM
4. KROKIET RYBNY/ KRAB SOFT SHELL

5.KASZANKA Z CHORIZO

6.ARANCINI RYBNE Z KREWETKA

DANIA:

1. WIEPRZOWINA PO PORTUGALSKU
2.PATATAS BRAVAS Z PIECZONYM CHORIZO
3.KRAB GOTOWANY Z MAJONEZEM - CALY

LE GOSSE

1. HOT DOG Z SZARPANA KACZKA, SEREM BRIE
2.HOT DOG «KASZANKA SPECIAL»
3.FRIZZANTE ROSE (Z BECZKI)

4. LEMONIADA

MABAKI

1. MARGHERITA
Sos pomidorowy, mozzarella,bazylia
2.PROFONDA
Sos pomidorowy, mozzarella, Prosciutto cotto, pesto bazyliowe
3.SALAME PICANTE
Sos pomidorowy, mozzarella, spianata Romana, cebula czerwona,
Oliva ostra
4. PROSCIUTTO
Sos pomidorowy, mozzarella, Prosciutto crudo, pomidorki koktaj-
lowe, rukola, parmezan
5.ESTATE
Creme fresh, mozzarella, kurki, fasolka szparagowa, natka pie-
truszki, pieprz grubomielony, Oliva ostra

MARIETTA FOCACCERIA

1.CAPRESE
mozzarella, pomidory, bazylia, oregano
2. DIAVOLA
salami Calabra, ricotta di bufala, krem ‘n’duja, karmelizowana cebula
3. ANTICA
mozzarella, pecorino DOP, pomidory, rukola
4. PUGLIA
pesto pistacjowe, burrata, pomidory, bazylia
5. FIORENTINA
salame finocchiona IGP, burrata, karmelizowana cebula
6. BOLOGNA
mortadella Bologna IGP, pesto pistacjowe, burrata
7. LA COTTA
prosciutto cotto, krem z karczochéw, pasta truflowa, roszponka,
Grana Padano DOP
8. TOSCANA
prosciutto toscano DOP, burrata, rukola, pecorino DOP
9. SYCYLIJSKI DESER CANNOLO
ricotta di bufala, pistacje
10. WLOSKIE LEMONIADY LURISIA
11. PIWO ICHNUSA - LAGER Z SARDYNII

MARTIM

1. OSTRYGI .
* PIECZONE W MASLE ZIOLOWYM | SERZE
* WINEGRET Z ZIELONEGO JABLKA
« MALZE W SOSIE Z PIECZONEJ PAPRYKI

2. GILLARDEAU

3. LE GALL SPECIAL

4. SPECIAL ST VAAST

5. CEVICHE
leche de tigre, czerwona cebula, mango, kolendra i czerwona
papryka

6. WEGORZ WEDZONY Z BURAKIEM

7. TATAR Z TUNCZYKA Z AZOROW

8. MARTIM WHITE WINE 125ML

9. MARTIM RED WINE 125ML

10. PACO DO CONDE

1. PORTO TAWNY 125ML

12. PORTO WHITE 125ML

MOLLINARI

1. DANIE GLOWNE: PIZZA FRITTA 3 SAMAKI (MORTADELA,
DIAVOLA, VEGE)
2.DESER: CANNOLI Z PISTACJOWA RICOTTA

NATA CAFE

NAMIOT PORTUGALIA:

1. PASTEL DE NATA
2.PORTUGALSKIE BABECZKI
3.PORTUGALSKIE PIEROZKI
NAMIOT TURCJA:

1. TURECKA CHALWA

2. TURECKA BAKLAWA
3.WLOSKI CANNOLI

OVO BAR & RESTAURANT

1. POL KURCZAKA Z GRILLA

St. Louis BBQ sos z wedzonej czeresni, satatka ziemniaczana, mato-
solne z brzoskwiniami i koperkiem, przyprawa togarashi i szalotka
2. POLICZEK WOLOWY W BULCE

Sekretny sos, wroctawska butka, karmelizowana cebula, przyprawa
togarashi i szalotka, ziota, pikle, ser solankowy

PAMPA

W TEJ EDYCJI WRACAMY Z KANAPKA:

1. LOMITO DE ENTRANA
wolnogotowana wotowina, mozzarella, pieczona cebulka, pomidor,
satata, nasz klasyczny sos Chimichurri, majonez.

2. EMPANADAS

pieczone, recznie lepione pierozki z réznymi nadzieniami:

3. TUCUMANA: wolowina, jajko, papryka, cebula, szczypiorek.

4. POLLO: kurczak, jajko,zielone oliwki,cebula.

5. PORKESO: pikantna wieprzowina, mozzarella, pomidor, por.

6. HUMITA: krem ze stodkiej kukurydzy, mozzarella, cebula.

7. VEGANA: komosa ryzowa (quinoa), papryka, cukinia, suszona pomi-

dory, por, czarne i zielone oliwki, migdaty, pestki dyni i stonecznika.

PASTRAMI SUMMER

1. KANAPKA MISTRZOWSKA
pastrami wotowe ze smokera, ser mimolette, karmelizowana
cebula, piklowane ogoérki, satata, sos NY, butka kukurydziana

POKE POKE

1. KUAI
tosos$ spicy mayo, awokado, kukurydza, imbir marynowany, goma
wakame, ogérek
2.KAHUNA
krewetka ponzu mayo, ogérek, imbir marynowany, mango, goma
wakame, edamame
3.HULI MOA
kurczak huli huli, edamame, ogérek, imbir marynowany, ananas,
goma wakame
4. WAIKIKI
tempeh teryiaki, edamame, ogérek, oshinko, grzyby, goma
wakame

PAPI CHULO

1. SMASH TACO

2.TORTA Z OSMIORNIC

3. TOSTADA Z WOLOWI

4. TOSTADA Z OWOCAMI MORZA
5.TACO BIRRIA

CHORWACKI GRILL BY RIVA

1. CEVAPCICI Z AJWAREM | CEBULA W LEPINJI
2.PIWO OZUJSKO, KARLOVACKO | PAN
3.GEMIST - BIALE WlNO + WODA GAZOWANA
4. BIALE WINO GRASEVINA

SER JEST SER
SERY GORALSKIE

1.MAKARONY SERWOWANE WPROST Z KREGOW PARMGIANO
REGGIANO, GRANA PADANO | PECORINO ROMANO.
DO WYBORU SOS TRUFLOWY, SMIETANOWO-SEROWY, PO-
MIDOROWO-BAZYLIOWY ORAZ PISTACIOWY

2. KANAPKA Z HOLENDERSKIM MATIASEM

3. SMAZONE HALLOUMI, CAMEMBERT, GRUYERE SERWOWANE
W ZESTAWACH Z DODATKAMI .

4. KOCIOLEK DRWALA PELNY WIELU RODZAJOW MIES,

GRZYBOW | WARZYW

SOLLEIM

1.KOREAN FRIED CHICKEN
2. FRIES
3. KIMCHI




SIR MAC&CHEESE

1.MAC&CHEESE KLASYCZNY
makaron typu macaroni otulony kremowym sosem 5-ciu seréw,
stanowi?cy baze do pozostatych pozycji.
DODATKI:
1. SLIWKOWE TANGO
chorizo, cebula karmelizowana z lemoniad3 sliwkowa ON LEMON,
karmelizowana sliwka, kolendra
2.0GNISTY
pikantne chorizo, karmelizowana cebula, harissa
3.WLOSKI
pestq, mozzarella, suszone pomidowy
4. KROLEWSKI
oliwa truflowa, parmezan
5.SZARPANY
szarpana wieprzowina BBQ
6.FRYJKI Z SERA HALLOUMI Z DODATKAMI: KARMELIZOWA -
NA SLIWKA, MIOD, OLIWA TRUFLOWA, PESTO

1.DES| ROLLS

WYBOR BIALKA:

- JAGNIECINA

- KURCZAK

- PANEER

ZawinYi%te w $swiezo upieczony chleb pszenny
2. FRYTKI

3. LAMB SEEKH

TENTEGO

GOFRY S ODKIE:

NOWOSC!

1. SOS WANILIOWY Z NUTA CYTRUSOWA, DOMOWY MUS
BOROWKOWY, OWOCE SEZONOWE, MASLANA KRUSZONKA

2.DOMOWY KREM PISTACIOWY Z BIALA CZEKOLADA,
MASCARPONE, OWOCE SEZONOWE , KRUSZONE PISTACIJE

3.NUTELLA , OWOCE, BITA SMIETANA

4. OREO , BANAN, BITA SMIETANA, POLEWA CZEKOLADOWA

5.JABLt,KO PRAZONE, OWOCE, BITA SMIETANA, KARMEL,
PRAZONE PLATKI MIGDALOWE

GOFRY WYTRAWNE: .

1. BURAK PIECZONY, TWAROZEK, ZIELENINA, KIELKI, PESTKI
SLONECZNIKA , ORZECHY WLOSKIE, BALSAMICO

2.PESTO ZIELONE, SZYNKA DLUGODOJIRZEWAJ CA, ZIELENI-
NA, MOZARELLA, POMIDORKI KOKTAJLOWE, PESTKI
SLONECZNIKA, .

3.L0SOS WEDZONY, SOS MIODOWO- MUSZTARDOWY, OGOREK
ZIELONY, KAPARY, ZIELENINA, PESTKI SLONECZNIKA

ZEBERKA

1. FULRAK
2.HAFRAK

TRZEZWY BAR
BY ZIOLOGRAFIA

1. EECI;THIISI.':I‘Y LESNEGO DUCHA - OSTATNI RZUT LIMITED
Gin 0%/syrop z sosny/tonic/ziota
2.GINGER BLISS
Ziotowy Sunbitter/sok imbirowy/syrop imbirowy/soda/ziota
3.APETIZER
Aperitif 0%/ autorska mieszanka Apetizer/ sok z granatu/ syrop
Z granatu/ ziota
4. ONECZNA BOMBA
Crodino/aperitif 0%, sok pomararnczowy/soda/ziota
5.MOCKTAIL SPECJALNY: NEGRONI ZERO PROOF
Wermut/aperitif/skérka pomarariczowa/rozmaryn

FLOMAREE

OSTRYGI:
1. FINE DE CLAIRE
klasyczna elegancja francuskiego wybrzeza, delikatne, mineralne
i petne swiezosci oceanu.
2.CELINE
kremowe, subtelnie stodkawe, z dtugim i harmonijnym finiszem.
3.AMULETTE
wyrafinowane i zrwnowazone, z nutgy orzechowo-roslinna.
4. OSTRA REGAL
wyjatkowo miesiste i intensywne, dla koneseréw giebokiego
smaku morza.

Z GRILLA:
1. MULE BOUCHOT MONT SAINT-MICHEL
w aksamitnym sosie z créme fraiche, sera Roquefort, selera
naciowego i swiezej pietruszki.
2.ZABIE UDKA W GLAZURZE PONZU
soczyste i delikatne, z cytrusowo-umamicznym wykonczeniem.
3.PRZEGRZEBEK GRILLOWANY
z kolendra, chilli i chrupigcymi orzechami, podawany z aromatycz-
nym sosem nha bazie soi, sosu rybnego i oleju sezamowego.
4. PRZEGRZEBEK W SOSIE MISO BEURRE BLANC Z CZARNYM
CZOSNKIEM
klasyczna francuska kompozycja beurre blanc w nowoczesnej,
japonskiej odstonie.

TOSTADOR

1. KLASYK
smazone pieczarki
2. POPEYE
duszony szpinak, suszone pomidory, prazony stonecznik
3. HOT PI‘&G@
bekon, karmelizowana cebulka, papryczka jalapeno
4. SALAMI
pieczona wioska salami spianatta picante, czerwona cebula,
papryczka jalapeo, czarne oliwki
5. KURCZAK
pieczony kurczak, grillowane papryka oraz cukinia, smazone pieczarki
6. SLOPPY JOE
duszona wotowina z papryka i pomidorami

THALI

ZNAIJDZIESZ U NAS DOBRZE ZNANE HITY, JAK BUTTER
MASALA, TIKKA MASALA CZY SAMOSY, ALE TEZ MNIEJ
OCZYWISTE DANIA Z ROZNYCH REGIONOW INDII - IDEALNE
DO ODKRYWANIA NOWYCH SMAKOW.

WOOTHAI

1. PAD THAI
Smazony makaron ryzowy z warzywami
do wyboru:
kurczak / tofu lub wotowina/ krewetki
2.PAD KRAPAO
Kaczka
do wyboru:
kurczak / tofu lub wotowina/ krewetki
3.GAENG GALI
Z6tte curry z warzywami
do wyboru:
kurczak / tofu lub wotowina/ krewetki
4. TOM YUM
Ostry bulion z mlekiem kokosowym z warzywami
do wyboru:
kurczak / krewetki
5.KUAY TIAO
tagodny bulion z makaronem ryzowym i warzywami
do wyboru:
kurczak / wotowina
6.KEAW MOO
Smazone Pierozki z wieprzowing

FLOMARO

1. RACLETTE:
Wybierz wariant i rozkoszuj sie rozptywajacym sie serem:

* VEGE
« COTTO (SZYNKA GOTOWANA)
» SPECK (SZYNKA W%BZONA)

« NDUJA (PIKANTNA WLOSKA KIELBASA)

« SALAME LUCCA (DOJRZEWAJ&CE SALAMI)

« WAGYU (LUKSUSOWA WOLOWINA)

2. DANIE RACLETTE

Podane z ziemniakami i dodatkami w wersji klasycznej.

SPECIAL NA GASTRO MIASTO:
3. KUMPIR RACLETTE
* VEGE

COTTO (SZYNKA GOTOWANA)
SPECK (SZYNKA W%BZONA)
NDUJA (PIKANTNA WLOSKA KIELBASA)
SALAME LUCCA (DOJRZEWAJ&CE SALAMI)
WAGYU (LUKSUSOWA WOLOWINA)
DODATKI:
* TRUFLA
* RUKOLA
« JALAPENO
4. BCEUF FARCI AU FROMAGE

Grillowany ser dojrzewajacy, owiniety marynowang wotowing
z Podlasia, serwowany w maslanej butce brioche z domowym aioli.

5. FONDUE Z SEROW SZWAJCARSKICH

Kremowe, gorace fondue serowe, serwowane w chrupigcym,

rzemiesiniczym chlebku.
PODAWANE Z:
« WEDLINAMI DOJRZEWAIJACYMI
+ SEZONOWYMI OWOCAMI
» CHRUPIACYMI KRAKERSAMI

YAMAMOTO MATCHA

1. MATCHA:
Strawberry, Mango, Yuzu, Latte, Sakura, Just Matcha, Jagodowa
Matcha Latte
2. HOJICHA:
Strawberry, Mango, Yuzu, Latte
3. NAPOJE BEZ MATCHY:
Strawberry Milk, Mango, Lemoniada
4. OPAKOWANIA JEDNOSTKOWE HERBAT | AKCESORIA

LOZA DZENTELMENOW

WYBOR PONAD 100 GATUNKOW WHISKY | WHISKEY ORAZ
RUMOW.
* NA STOLE:
WHISKY SINGLE MALT
- BOURBON
* POT STILL
* RYE WHISKY
KRAJE POCHODZENIA:
IRLANDIA, SZKOCJA, USA, KANADA, TAJWAN, NIEMCY, SZWECIJA,
POLSKA, ORAZ RUMY Z AZJI | BASENU MORZA KARAIBSKIEGO.




MEISTERSZTYK BAR KAWOWY

1. ROZNE ODMIANY KLASYCZNYCH, WLOSKICH KAW
2.KAWY SMAKOWE
3.NALEWKI

MEISTERSZTYK / GOFRANCE

MEISTERSZTYK POPUP - CIASTA MROZONE!!!
1. TIRAM|SU
2. KREMOWKA .
EE%.%ATKOWO NA NASZYCH STOISKACH MOZNA BEDZIE ZNA-
GOFRANCE:
1. JAGODA
2.MALINA
3.POPCORN KARMELOWY
4. ECLAIR
nasze eclery w réznych odstonach

MEISTERSZTYK BAR KAWOWY

1. ROZNE ODMIANY KLASYCZNYCH, WLOSKICH KAW
2.KAWY SMAKOWE
3.NALEWKI

MEISTERSZTYK POPUP - SUMMER

1. VIRALOWY SERNIK MROZONY
2.SERNIKI W 5 ODSLONACH
3.CHRUPIACE CZEKOLADY

4. SMAKOWE KRUSZONKI

LE PACZEK

PACZKI:
1. NR1 PACZEKLE TATAR
Z TATAREM WOLOWYM, MAJONEZEM, TRUFLOWYMI ZIOLAMI
2. NR2 PACZEK MALINA - 5
Z KLASYCZNYM WANILIOWYM KREMEM PATISSIERE, MALINAMI
Z PROSECCO
3. NR3 PACZEK LEMON
Z LEMONEM CURDEM, BEZA WLOSKA
4. NR4 PACZEK PISTACIA .
Z KREMEM PISTACIJOWYM, CZEKOLADA GOLDI PRAZONYMI
PISTACIAMI

OuUl OUI

1. NR4 JAGODZIANKA
OSTATNIA ODSLONA W TYM ROKU!
2. NR5 MALINIANKA
MALINY, KREM PISTACIOWY, KRUSZONKA
3. NR6 BOSTOCK )
BRIOSZKA, SLIWKI, MIGDALY, KREM SMIETANKOWY

MOLLINARI

1. DANIE GLOWNE: PIZZA FRITTA 3 SAMAKI (MORTADELA,
DIAVOLA, VEGE)
2.DESER: CANNOLI Z PISTACJOWA RICOTTA

KUCHNIA GRUZINSKA

1. CHACHAPURI Z SEREM / Z MIESEM / Z SZPINAKEM
2.LEMONIADA GRUZINSKA

3.DESER

4. SALATKI |

5.ZUPA GRUZINSKA

6.CHASTO

7.CHINKALI Z MIESEM / Z SEREM

8. BLINCZIKI Z MIESEM

9.CZEBURE Z MIESEM

10. NARODOWY DESER CHURCZXELA

SZASZLYKARNIA - W OGNIU

1. SZASZLYK Z KARKOWKI
2.KIELBASA Z GRILLA
3.ZIEMNIAKI Z GRILLA

4. LAWASZ

5.0GORKI KISZONE
6.SO0SY FIRMOWE

7.KWAS

POD PAPUGAMI

1. BULA | SPOLA
kawat wotowiny z pieca weglowego / butka kukurydziana /
autorski sos BBQ / piklowane padrony / pangrattato ze spianata
i szczypiorkiem

2. ZJALAPENO
plastry wotowiny z pieca weglowego / butka kukurydziana /
autorski sos BBQ / grillowane polskie Jalapefio / pangrattato
ze spianata i szczypiorkiem

* BULKA KUKURYDZIANA WYPIEKANA SPECJALNIE DLA NAS
PRZEZ KOLEGE PIEKARZA

» SOCZYSTE PLASTRY WOLOWINY Z PIECA WEGLOWEGO

* AUTORSKI SOS BBQ Z BOURBONEM -

* PIKLOWANE PADRONY LUB GRILLOWANE JALAPENOS

Z POLSKIEJ UPRAWY (DO WYB RU%)
+ PANGRATTATO ZE SPIANATA | DUZA ILOSCIA SZCZYPIORKU




